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CERRO PINEL
ROBLE 2023

Origen: D.O. RIBERA DEL DUERO
Variedad: 100% Tempranillo
Alcohol: 14%

Botella: Traditional Ligth. 450 gr.
Corcho: DIAM

Vendimia 2023:

Un invierno claramente tipico dio paso a una
primavera con ligeras heladas antes de la brotacion
de las plantas. Sin embargo, a partir de mayo vy
debido a las buenas temperaturas, el ciclo de la vid
se acelero.

En el mes de junio sufrimos un calor excesivo que
provocé que las plantas cerraran los estomas de las
hojas, frenando asi la evolucion del ciclo del vifiedo.
Las pocas precipitaciones supusieron, en algunas
parcelas, estrés hidrico. Llegado el tiempo de
vendimia, se alcanzd una correcta madurez de los
frutos con algo de antelacion respecto a afios
anteriores.

Vinificacion:

Seleccion de las mejores parcelas segun afada.
Primera seleccion de uva en vifiedo y vendimia
manual. Despalillado de la uva y estrujado.
Fermentacion alcohdlica y malolactica en depdsitos
de acero inoxidable. Crianza de al menos 4 meses
en barricas de roble francés y americano de 1 a 4
afos de edad.



