Bodega: Pago Casa del Blanco

Marca: Vihnamar

Anada: 2022

Alcohol: 13,5% by Vol.

Variedad: Godello

IGP: Vino de la Tierra de la Costa de
Cantabria

Cultivo:

El vihedo estd formado por
pronunciadas laderas orientadas hacia
el mediodia, donde se practica una
viticultura heroica por su pendiente de
18°, Lo abrupto del fterreno, Ila
pluviometria, asi como el marcado
cardcter atlantico por su exposicion al
mar producen uvas de  gran
singularidad. Vendimia: 2] de
Septiembre de 2022

Elaboracion:

Fermentacion en depdsitos de acero
inoxidable durante 18 dias y un mes de
contacto con las lias de fermentacion.
Embotellado: Marzo de 2023.
Produccidén: 4.714 botellas.

Descripcion Sensorial:

Color amarillo verdoso con matices
pajizos. Aromas citricos y frutales,
cargados de mineralidad, con toques
herbaceos y un sutil aroma floral, como
anises € hinojo. En boca se presenta
equliborado, fresco, con un gusto
amielado y de amargor elegante.

Marida perfectamente con todo tipo de
mariscos, pescados, pastas, arroces,
verduras y quesos poco curados.
Temperatura de Servicio: 5C.
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